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Ingredienser:        5 portioner
1 pkt 5 - minuters sill á 420 gr
1 st.   röd lök                                 5 cl flyttande honung

10 cl   whisky bourborn                 2-3  lagerblad

20 st. hela pepparkorn                  5-6 stjärnanis eller kryddnejlikor 

10-12  vit eller svartpepparkorn    5 st. kokta ägg
5 st.   grova brödskivor                 Dill eller persilja. Tomat.
Gör så här:
Skala och skiva löken. Skär sillen i bitar. Blanda honung och whisky. Varva sill och kryddor i en burk. Slå på whiskyblandningen. Vänd runt.
Låt gärna sillen dra i kylskåpet några timmar innan servering. 

Skiva äggen på brödskivan och whiskysillen på äggen, och garnera med lite dill eller persilja och en tomat.
