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Ingredienser.        5 portioner
250 gr  skalade räkor

1-2 msk curry          
70 g purjolök


4 dl vispgrädde
 1/2 röd paprika


1 dl vatten
 1 -2 msk rapsolja


1/2 dl mangochutney          
 2  vitlöksklyftor rivna

     Salt och peppar    
 1/2 salladshuvud                                      5 st skivor längtan             
 1/2  rödlök   


 Dill
Gör så här:
Skala räkorna, strimla purjolök, rödlök och paprika fint,
Hetta upp oljan i en stekpanna med curry och vitlök, fräs grönsakerna  tills de mjuknat något. Häll i grädde, vatten och mangochutny.

Låt sjuda i ca 3 min. tills det tjocknat något, vänd ner räkorna, salta och peppra.

Rosta kantskurna brödskivor, lägg på ett lämpligt salladsblad, fördela räkorna på skivorna, dekorera ev. med dill.
