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2          Antal portioner 5
           Ingredienser.
                       Dressing.

8
2721          400 g varmrökt lax                       4 msk majonnäs
 125 g haricots verts                     2 dl. grekisk yoghurt
               2 pkt bacon ca 150 g                    2 tsk dijonsenap
 3 st. ägg                                       1 liten vitlöksklyfta, pressad.
 10 dl blandad sallad 
               5 cm purjolök 
               25 st. små tomater
 25 st. blad färska basilika 
 1 st. citron ( 5 klyftor)
 Salt och peppar
Gör så här

1. Skär laxen i 5 bitar. Koka haricots vertsen i 4 minuter, skölj dem kalla.                                    
2. Skär baconet i bitar & knaperstek dem i het panna. Koka äggen hårda.

3. Lägg lite sallad på ett serveringsfat eller fördela allt på 5 tallrikar. Skär purjolöken tunt & tomaterna i klyftor. Arrangera ingredienserna ovanpå salladen. Salta & peppra lite.

4. Blanda ingredienserna till dressingen & häll på en liten flaska. Ringla över salladen vid servering. Smaklig måltid.  
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